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Formosa Dark Pearl Oolong

Jedna z ciekawszych herbat oolong
0 wyzszym stopniu oksydacji.
Plantacja potozona sie w regionie
Tai Tung, na wschodnim wybrzezu
wyspy. Tai Tung lezy pomiedzy
dwoma rzekami i panuje tam kli-
mat tropikalny monsunowy. LiScie
zbierane sg recznie, a nastepnie
bardzo pieczotowicie przerabia-
ne. Czas oksydacji oraz proces

zwijania jest mocno przestrzegany.
Smak zachwyca karmelowymi
nutami o delikatnie pieczonym
charakterze. Przyjemna stodycz,
aksamitno$¢ i gtadko$¢ naparu
trzyma sie na jezyku w stodkim
finiszu. Catos¢ zaskakuje miek-
koscia i gtebig smaku. Parzenie:
woda o temp. 85°C, 1-3 minut.
5-krotne.

91z1/100g

Formosa Super Fancy Oolong

Pieknej urody tajwanska herbata
o stodkich i korzennych nutach
faczacych w sobie skorke pieczo-
nego chleba, karmel i orze-
chowy posmak. Zbalansowany

i aksamitny smak bez goryczki,
ktory rozwija sie w kolejnych
parzeniach i nabiera stodyczy.

Zbior lisci odbywa sie 6 razy do
roku i co wazne, liScie musza
zostaé przetworzone od razu
po zbiorze, aby nie zaburzyé
procesu oksydacji. Parzenie:
woda o temp. 85°C, 1-3 minut.
3-krotne.

89 z1/100g

Formosa Supreme Fancy Oolong

Nieco jasniejszy od herbaty
Formosa Super Fancy Oolong
produkowany w tym samym stylu
o stodszych nutach, w ktorych
dominuje miodowos¢ przeplata-
jaca sie z delikatnymi akcentami

86 z1/100g

stodu. Elegancki kwiatowy finisz
przywodzi na my$| kwiat osman-
tusa. Cato$¢ wywazona i petna
smaku. Parzenie: woda o temp.
85°C, 1-3 minut. 3-krotne.

Tajwan to pickna egzotyczna wyspa pierwotnie
nazywana Formosa. Pierwsze Slady uprawy herbaty
pochodza z 1717 roku a jej rozwo6j powiazany byt z ko-
lonialnym handlem. Swiatowa ekspansja tamtejszych
herbat rozpoczeta sie wraz z otwarciem tajwanskich
portow w wyniku traktatu Tianjin.

Aby wyrdznic sie na tle rynkow herbacianych w In-
diach, Chinach, Japonii i na Sri Lance, gdzie domi-
nowata produkcja czarnych i zielonych herbat, Taj-
wanczycy skupili sie na promowaniu alternatywnego
produktu jakim jest herbata oolong. Doprowadzili
uprawe i produkcje oolongéw do perfekcji. Aktualnie
ta niewielka wyspa odpowiada za ponad 20% Swiato-
wej produkcji herbat srednio oksydowanych.




Pod koniec XIX w. po przejeciu przez Japon-
czykow kontroli nad wyspg probowano na
Tajwanie ustanowic¢ , drugi Darjeeling”. Roz-
poczeto badania nad produkcja herbaty czar-
nej, ktore zaowocowaly zatozeniem Instytutu
Badan Yuchi, w ktorym opracowane zostaly
unikalne kultywary z ktorych stynie Tajwan.
Wyjatkowe warunki klimatyczne, historyczne
i biologiczne sprawily, ze herbaty tajwanskie
zaskakuja swoim charakterem i stanowig
marke sama w sobie.

Formosa Oolong Hong Shui

Wyjatkowej klasy tajwanski do ceremonialnego parzenia
oolong o kunsztownie zwi- a mistrzowskie zwiniecie liScia
nietych listkach. Aksamitny sprawia, ze kazde kolejne parze-
i petny o0 posmakach karmelu, nie smakuje inaczej i wyjgtkowo.
stodu i dojrzatych owocow w tym | Parzenie: woda o temp. 85°C,
truskawki. Herbata stworzona 1-3 minut. 5-krotne.

Formosa Oolong Dung Ting

Kunsztowna tajwariska herbata | oraz aksamitno$¢ naparu roz-
o0 ciasno zwinietych li- ptywaja sie na podniebieniu.Do
$ciach i nizszym stopniu degustacji w matych ilociach
oksydacji. W smaku wyczuwalna | i bez dodatkéw. Parzenie: woda
kwiatowa stodycz z delikatnym | o temp. 85°C, 1-3 minut.
posmakiem prazonego orzecha. | 3-krotne.

Absolutny brak goryczki i lekkos¢

69 z1/100g

Formosa Lapsang Souchong

Czarna herbata wedzona Doskonata dla entuzjastow zde-
zTajwanu. Napar bez goryczki cydowanych smakow, Swietnie
z dominujacym aromatem dym- | sprawdzi sie z dodatkami takimi
no - drzewnym. W tle niuanse | jak cukier trzcinowy czy mleko.
suszonej $liwki. Gesta i cigz- Parzenie: woda o temp. 85°C,
ka a zarazem gladka i przyjemna | 1-3 minut. 3-krotne.

w smaku.

27 71/100g

Formosa Finest Oolong

Tajwariski oolong o §rednim idealna herbata do codzienne-
stopniu oksydacji. Przyjemny | go picia. Doskonata alternaty-
lekko owocowy smak dosko- wa dla osdb lubigcych bardzo
nale wspétgra z kasztanowymi | delikatne czarne herbaty.
akcentami. Niuanse posmaku | Parzenie: woda o temp. 85°C,
drzewnego i orzechowego oraz | 1-3 minut. 2-krotne.

brak goryczki sprawia, ze jest to




ZAKUPY ONLINE: FIVEOCLOCK.EU




