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Pu-Erh King

Skfada sie z lisci o pieknej, chowego posmaku. Subtelna
wyréwnanej konstrukcji, ktore nutka miodu pozostaje na pod-
oddaja napar o esencjonalnym | niebieniu jeszcze dtugo po de-
charakterze, ale bez goryczki. gustacji. Parzenie: woda o temp.
Wyczuwalna drzewno$¢ wspétgra| 95°C, 5-7 minut. 2-krotne.

z ziemisto$cia i odrobing orze-

49 z1/100g

Pu Erh Premium

Wyrazista herbata charaktery- kompozycje. Przyjemny, wyrazisty
zujaca sie gtebokimi, drzewnymi | finisz trwa na jezyku pozostajac
nutami uzupetnionymi delikatng | w pamieci.

torfowoscia, ktorej smak trwa Parzenie: woda o temp. 95°C,
na jezyku tworzac wytrawna, 5-7 minut. 2-krotne.

39 z1/100g

Pu-Erh Superior

Herbata ta jest szczegolnie zdecydowany, wiec Swietnie
ceniona za wkasciwosci zdro- bedzie sie komponowat z esen-
wotne. Doskonale sprawdza sie | cjonalnymi dodatkami, takimi
jako dodatek do positku, gdyz | jak, chociazby skérka cytrusa.
pomaga w trawieniu. Jej smak | Parzenie: woda o temp. 95°C,
jest nieco bardziej wyrazisty, 5-7 minut. 2-krotne.

39 z1/100g

Herbate dojrzewajaca okresla sie mianem herbaty
czerwonej. Wywodzaca sie z prowingji Yunnan jest
niejednokrotnie utozsamiana z rejonem Pu’er, ktory
byt jej historycznym osrodkiem. Charakterystyczny
proces produkcji oraz nietypowy smak sprawiaja,
ze wyroOznia sie ona w herbacianym Swiecie.
Wysoko ceniona zarébwno przez koneserow,
jak i zwyklych entuzjastow.
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Prasowanie herbaty to stara praktyka, ktora zwiazana byta
z dawnym ceremoniatem. Bylo rowniez poczatkiem interesu-
jacych zmian w produkcji herbat, jak chociazby proszkowanie

herbat w Japonii, ktore z czasem zaowocowalo w stworzenie

herbaty matcha. Herbaty dojrzewajace to sprawdzone klasy-

ki, ktore zadowola entuzjastow zdecydowanych smakow, jak
i osoby cenigce je za liczne whasciwosci zdrowotne.
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Pu-Erh Finest

Herbaty czerwone mozna podzieli¢ na dwie kate-
gorie, ktore roznia sie procesem przygotowania.
Pierwsza to herbaty SUrowe (okreélane mianem Pozycja o ciekawym, ztozonym | wymi oraz nieco orzechowym
" . ) a jednoczes$nie zrownowazonym | akcentem. Catos$¢ jest bardzo
Sheng), ktorych ortodoksyjna produkcja wymaga bukiecie smakowym. W naparze | sie wyrazista, ale jednoczesnie
czasu i jest do$¢ mocno ograniczona. Druga z nich e AEATRET i e IO e (B el e L O,
) . z nutami ziemistymi, owoco- 95°C, 5-7 minut. 2-krotne.
to Shu, ktora produkowana jest za pomocg nowa-
torskiego procesu o nazwie Wo Dui. Przys$pieszenie )
procesu starzenia nie wplywa na jako$¢, a pozwala 53 zk/100g
na stworzenie idealnych warunkow, w ktorych
Pu-erh dojrzewa. Tradycyjnie Pu-erhy przechowy-
wane byly po prasowaniu w charakterystycznych Pu-Erh Yunnan
niazdach, dyskach czy cegtach. Utatwialo to ich -
g » ay ) Y ) & Napar w ciemnym kolorze pach- | mocnego charakteru herbata
przechowywame a takze Stymulowa}o proces nacy charakterystycznie ciezko. | pozbawiona jest goryczki.
dojrzewania ktéry m(')g} zachodzié¢ w kontrolowa- Smak wrecz gesty, esencjonalny | Parzenie: woda o temp. 95°C,
! i wyrazisty. Wyczué mozna 5-7 minut. 2-krotne.

nych warunkach. typowe dla tej herbaty nuty zie-
mistosci i drzewnosci. Pomimo

29 z1/100g
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