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China Black Golden Silk Missing

Wysokiej klasy herbata z prowin- | w sobie nuty orzechéw, dymnosci
cji Yunnan. Wyselekcjonowane, | i stodkiej korzennosci. Catosé
sprezyste liscie wraz ze ztocisty- | uzupetnia posmak stodu.

mi pakami gwarantuja nieza- Parzenie: woda o temp. 95°C,
pomniang degustacje o kazdej | 3-5 minut. 2-krotne

porze dnia. Dojrzaty smak kryje

Dianhong Tea

Herbaciany specjat z prowincji | potaczony z nutg Sliwki. Subtelna
Yunnan. Ztote tipsy kusza zapa- | dymno$¢ uwydatnia naturalng
chem. Napar jest intensywny, stodycz.

o niewielkiej goryczce. Dominuje | Parzenie: woda o temp. 95°C,
posmak orzecha wtoskiego, 3-5 minut. 2-krotne

69 z1/100g

China Golden Monkey

Czarna herbata z wiosennych dymny akcent. Deserowy charak-
zbioréw, pochodzaca z prowincji | ter sprawia, e jest to doskonata
Fujian. Jej czarno-ztote liscie propozycja na chwile relaksu.
zwijane s na ksztatt matpich Parzenie: woda o temp. 95°C,
szpondw. Przyjemny, karmelowo- | 3-5 minut. 2-krotne

-korzenny napar ma delikatnie

66 z1/100g

Keemun Mao Feng

Herbata pochodzaca z regionu | o przyjemenym, orzechowo-ko-
Qimen w prowincji Anhui. Czarng | rzennym smaku z kakaowymi
herbate w tym regionie produku- | nutami na korcu.

je sie od XIX wieku, specjalnie na | Parzenie: woda o temp. 95°C,
potrzeby brytyjskiej arystokracji. | 3-5 minut. 2-krotne

Keemun Mao Feng o delikatnie

podwinietym lisciu jest herbatq

59 z1/100g
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Czarne herbaty chinskie to klasyka, ktora zna pra-
wie kazdy. To whasnie tym produktem zachwycili
sie Europejczycy, co doprowadzito do gwaltownego
rozwoju rynku herbat w XVIII i XIX wieku.

Od koloru lisci herbacianych, Europejczycy nazwali
ja herbata czarna. W Chinach, tradycyjnie, nazywa
sie taka herbate ,czerwona”, co ma zwiazek z mie-
dziano-rdzawym kolorem naparu.

I

W




Chinska prowincja Yunnan jest bardzo czesto okre-
slana kolebka herbaty. To whasnie czarna herbata
chinska stoi za powstaniem tak ponadczasowej
kompozycji jak Earl Grey, a Yunnan nadal pozo-
staje jedna z najbardziej rozpoznawalnych herbat
na $wiecie. Obecnie produkcja herbaty zajmuje sie
ponad 16 chinskich prowingji, a liScie ktore produku-
ja sa wyjatkowe i roznorodne. Mozna w nich znalez¢
nuty stodu, drzewnosci oraz charakterystyczne
akcenty karmelu, ktore Swietnie wspotgraja z ewen-
tualnymi dodatkami.
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China Panyong Golden Needle

Czarna chinska herbata z planta-

cji Fujian. Napar jest intensywny
i wyrazisty. Mite urozmaicenie

w gamie chiiiskich herbat.
Zaskakuje akcentami korzenny-
mi, ktore dobrze komponuja sie

z nutami owocow oraz wraze-
niem mineralnosci, ktore zostaje
na jezyku.

Parzenie: woda o temp. 95°C,
3-5 minut. 2-krotne

56 z1/100g

Golden Yunnan Superior

Klasyczna propozycja z prowincji
Yunnan, ktérej smak odzwiercie-
dla charakter chiiskich czarnych
herbat. Stodycz przetamuje nie-
co goryczki oraz dymny akcent.

Niezwykle uniwersalna, sprawdzi
sie z odrobing cukru jak i bez
dodatkow.

Parzenie: woda o temp. 95°C,
3-5 minut. 2-krotne

29 71/100g

Golden Yunnan

Siostrzana herbata Golden Yun-
nan Superior. Nieco intensyw-
niejszy smak doskonale bedzie
komponowat sie praktycznie

z kazdym dodatkiem. Swietna

Czarna herbata o zbalansowanym
smaku i bardziej codziennym
charakterze. Posmak karmelu

i czekolady przyjemnie przeplata
sie zowocowa nutq przypomina-
jaca morele lub suszona $liwke.

zarowno w formie klasycznej jak
i doskonata baza do przygotowa-
nia ice tea.

Parzenie: woda o temp. 95°C,
3-5 minut. 2-krotne

China Keemun

Idealnie skomponuje sie ze
stodkim podwieczorkiem podczas
popotudniowego relaksu.
Parzenie: woda o temp. 95°C,
3-5 minut. 2-krotne
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