
H E R B A T Y  C Z A R N E

Chiny



Wysokiej klasy herbata z prowin-
cji Yunnan. Wyselekcjonowane, 
sprężyste liście wraz ze złocisty-
mi pąkami gwarantują nieza-
pomnianą degustację o każdej 
porze dnia. Dojrzały smak kryje 

w sobie nuty orzechów, dymności 
i słodkiej korzenności. Całość 
uzupełnia posmak słodu.
Parzenie: woda o temp. 95°C,  
3-5 minut. 2-krotne

China Black Golden Silk Missing

73 zł/100g

Herbaciany specjał z prowincji 
Yunnan. Złote tipsy kuszą zapa-
chem. Napar jest intensywny, 
o niewielkiej goryczce. Dominuje 
posmak orzecha włoskiego, 

połączony z nutą śliwki. Subtelna 
dymność uwydatnia naturalną 
słodycz.
Parzenie: woda o temp. 95°C,  
3-5 minut. 2-krotne

Dianhong Tea

69 zł/100g

Czarna herbata z wiosennych 
zbiorów, pochodząca z prowincji 
Fujian. Jej czarno-złote liście 
zwijane są na kształt małpich 
szponów. Przyjemny, karmelowo-
-korzenny napar ma delikatnie 

dymny akcent. Deserowy charak-
ter sprawia, że jest to doskonała 
propozycja na chwilę relaksu.
Parzenie: woda o temp. 95°C,  
3-5 minut. 2-krotne

China Golden Monkey

66 zł/100g

Herbata pochodząca z regionu 
Qimen w prowincji Anhui. Czarną 
herbatę w tym regionie produku-
je się od XIX wieku, specjalnie na 
potrzeby brytyjskiej arystokracji. 
Keemun Mao Feng o delikatnie 
podwiniętym liściu jest herbatą 

o przyjemenym, orzechowo-ko-
rzennym smaku z kakaowymi 
nutami na końcu.
Parzenie: woda o temp. 95°C,  
3-5 minut. 2-krotne

Keemun Mao Feng

59 zł/100g

Czarne herbaty chińskie to klasyka, którą zna pra-
wie każdy. To właśnie tym produktem zachwycili 

się Europejczycy, co doprowadziło do gwałtownego 
rozwoju rynku herbat w XVIII i XIX wieku.  

Od koloru liści herbacianych, Europejczycy nazwali 
ją herbatą czarną. W Chinach, tradycyjnie, nazywa 
się taką herbatę „czerwona”, co ma związek z mie-

dziano-rdzawym kolorem naparu.  
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Czarna chińska herbata z planta-
cji Fujian. Napar jest intensywny 
i wyrazisty. Miłe urozmaicenie 
w gamie chińskich herbat. 
Zaskakuje akcentami korzenny-
mi, które dobrze komponują się 

z nutami owoców oraz wraże-
niem mineralności, które zostaje 
na języku.
Parzenie: woda o temp. 95°C,  
3-5 minut. 2-krotne

China Panyong Golden Needle

56 zł/100g
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Klasyczna propozycja z prowincji 
Yunnan, której smak odzwiercie-
dla charakter chińskich czarnych 
herbat. Słodycz przełamuje nie-
co goryczki oraz dymny akcent. 

Niezwykle uniwersalna, sprawdzi 
się z odrobiną cukru jak i bez 
dodatków. 
Parzenie: woda o temp. 95°C,  
3-5 minut. 2-krotne

Golden Yunnan Superior

29 zł/100g
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Siostrzana herbata Golden Yun-
nan Superior. Nieco intensyw-
niejszy smak doskonale będzie 
komponował się praktycznie 
z każdym dodatkiem. Świetna 

zarówno w formie klasycznej jak 
i doskonała baza do przygotowa-
nia ice tea.
Parzenie: woda o temp. 95°C,  
3-5 minut. 2-krotne

Golden Yunnan

27 zł/100g
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Czarna herbata o zbalansowanym 
smaku i bardziej codziennym 
charakterze. Posmak karmelu 
i czekolady przyjemnie przeplata 
się z owocową nutą przypomina-
jącą morelę lub suszoną śliwkę. 

Idealnie skomponuje się ze 
słodkim podwieczorkiem podczas 
popołudniowego relaksu.
Parzenie: woda o temp. 95°C,  
3-5 minut. 2-krotne

China Keemun

25 zł/100g

Chińska prowincja Yunnan jest bardzo często okre-
ślana kolebką herbaty. To właśnie czarna herbata 

chińska stoi za powstaniem tak ponadczasowej 
kompozycji jak Earl Grey, a Yunnan nadal pozo-

staje jedną z najbardziej rozpoznawalnych herbat 
na świecie. Obecnie produkcją herbaty zajmuje się 

ponad 16 chińskich prowincji, a liście które produku-
ją są wyjątkowe i różnorodne. Można w nich znaleźć 

nuty słodu, drzewności oraz charakterystyczne 
akcenty karmelu, które świetnie współgrają z ewen-

tualnymi dodatkami.




