
H E R B A T Y  I N D I I

Assam



Ogród Halmari jest jednym 
z najbardziej prestiżowych, nie 
tylko w Indiach ale i na całym 
świecie. Herbata produkowana 
z selekcjonowanych złotych 
tipsów specjalnie uprawianych 
krzewów. Wykazuje się bardzo 

wysoką złożonością, słodowym 
smakiem i drzewnymi nutami, 
które trwają na języku i zostawia-
ją przyjemne wrażenie.  
Parzenie: woda o temp. 95°C, 
3-5 minut. 

Assam Halmari SF GTGFOP1 cl

83 zł/100g
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Kształtne, czarno-brunatne listki 
hipnotyzują swoim majestatem. 
Po zaparzeniu pachną winnie 
i słodko zarazem. Ciemnobursz-
tynowy napar kusi nie tylko 
kolorem, ale również aromatem 
i smakiem. Jest pełny, o wyraźnie 

słodowym charakterze z przewi-
jającymi się winnymi i delikatnie 
drzewnymi nutami. Napar wień-
czy lekka, przyjemna goryczka. 
Parzenie: woda o temp. 95°C, 
3-5 minut. 

Assam Halmari SF TGFOP cl

38 zł/100g
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Zielona herbata z regionu 
Assam, której smak jest pełny 
i zdecydowany z wyraźnie owo-
cowym akcentem. Aromatyczny 
napar przywodzi na myśl morele 

i śliwki przełamane subtelnym 
akcentem słodu i charaktery-
styczną goryczką. 
Parzenie: woda o temp. 95°C, 
3-5 minut. 

Assam Doomni GT

37 zł/100g
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Wyrazista, nieco cięższa w sma-
ku herbata. Słody karmelowe 
komponują się z wyrazistą, ko-
rzenno-kakaową nutą, która trwa 

na języku i zostawia rozgrzewają-
ce wrażenie.
Parzenie: woda o temp. 95°C, 
3-5 minut.  

Assam Raidang SF TGFOP SPL

36 zł/100g
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Wyrazista herbata której napar 
o przyjemnym rubinowym kolorze 
zaskoczy swą łagodnością. Dese-
rowość przeplata się z nutami 

korzeni. W tle nuty słodkich 
daktyli. Parzenie: woda o temp. 
95°C, 3-5 minut. 

Assam Singlijan SF TGFOP

35 zł/100g
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Wyrazista herbata o słodkim, 
zbalansowanym smaku z ogrodu 
Hattialli. Wyrazista, ciepła, nieco 
winna w smaku, doskonale kom-

ponującą się z dodatkami takimi 
jak mleko, miód czy przyprawy.
Parzenie: woda o temp. 95°C, 
3-5 minut. 

Assam Hattialli SF TGFOP1

29 zł/100g
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29 zł/100g

Uprawiana i produkowana 
w sąsiedztwie lasów bambu-
sowych herbata, której smak 
zdominowany będzie przez nuty 

miodowe. Słodsza i przyjemniej-
sza kompozycja.  
Parzenie: woda o temp. 95°C, 
3-5 minut.  

Assam Mokalbari East SF GTGOFOP1

29 zł/100g
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Intensywny zapach melasy doskonale komponuje się z wyrazistą 
goryczką, która kojarzy się z ciemnym karmelem.  
Parzenie: woda o temp. 95°C, 3-5 minut.  

Assam Methoni SF STGFOP1

29 zł/100g

Pochodzi z ponad stuletniego 
ogrodu, który słynie z wysokiej 
kultury pracy. Jakość liści 
odzwierciedla napar w kolorze 
kasztanów, którego słodki, wy-

razisty smak łączy w sobie nuty 
słodu i akcent agrestu. 
Parzenie: woda o temp. 95°C, 
3-5 minut.

Assam Halem SF TGFOP

27 zł/100g

Bardzo wyrazisty, wyróżnia się 
bardziej winnym aromatem oraz 
bardziej zdecydowaną goryczką, 
która trwa jednak krótko, więc 

nie pozostawia nieprzyjemnych 
wrażeń smakowych.  
Parzenie: woda o temp. 95°C, 
3-5 minut.  

Assam Dejoo STGFOP1S

29 zł/100g

29 zł/100g

29 zł/100g

Zbalansowana, ale bardzo 
intensywna czarna herbata 
o wyraźnej goryczce i przyjemniej 
nucie słodu.  

Doskonale komponuje się 
z dodatkami.  
Parzenie: woda o temp. 95°C, 
3-5 minut.

Assam Harmutty STGFOP1S

26 zł/100g
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Wraz z eksploracją Indii w rejonie doliny rzeki 
Brahmaputra w XIX wieku odkryto rodzimą od-
mianę krzewu herbaty o nazwie Camellia Assa-
mica. Zapoczątkowało to szybki rozwój jednej 

z najważniejszej, a na pewno najbardziej esencjo-
nalnej, gałęzi rynku herbat w Indiach.  

Unikalny klimat, doskonałe położenie ogrodów 
herbacianych oraz wyjątkowa odmiana rośliny 

z której pozyskuje się herbatę sprawiają, że susz 
oddaje charakterystyczny słodowy aromat, a sam 

napar zachwyca esencjonalnością.  
Złożoność smaku deserowych, korzennych 

i winnych nut doskonale współgrają z wyjątkową 
taninowością. Wszystkie te cechy tak cenione 

w herbacie sprawiają, że Assamy królują wśród 
czarnych herbat. 




